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Fendo europas agricelo per lo svilupge rurala: I'Europa investe nelle zone rurali

QUERO VAS Pro loco al lavoro per accogliere al meglio gli appassionati dell'ortaggio autunnale

Alle festa della zucca
cucinae bagm nuovi

Eleonora Scarton
""QUERD VAS

Una cucina che rispetta tutte le
normative di sicurezza, nuovi e
adeguati servizi igienici, un pun-
to informativo e un capannone
pronto a ospitare 600 persone.
La festa della zucca di Caorera,
uno degli eventi principe dellau-
tunno feltrino, & pronta a partire.
«Quest'anno abbiamo fatto gros-
si lavori di ammodernamento
dellastruttura - dichiarail presi-
dente della Pro loco Caorera
Valter Zanella - Abbiamo investi-
to 30mila euro mettendo in rego-
la le cucine con il rifacimento
dellimpianto elettrico e quello
del gas mentre il soffitto & stato
reso ignifugo. Inoltre l'ammini-
strazione comunale, che ringra-
zio, ha percepito un finanziamen-
to Gal di 107mila euro con cui
abbiamo realizzato una casetta
che ospita un punto informativo
e1bagni. La prossima settimana
inizieranno i lavori per la pavi-
mentazione dell'area del capan-
nones.

Il prodotto principe delleven-
to € la zucca. «La produzione &
stata un po’ pil scarsa rispetto
agli anni precedenti, con un
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rinnovata
direcente

raccolto di 12 quintali circa -
prosegue il presidente - Una
quantita sufficiente per la cuci-
na. Avremo poi a supporto alcu-
ne zucche che arriveranno da
roduttori lo-

stradell'artigianato ed esposizio-
ne di zucche a partire dalle 11 e
dalle 12 della cucina. Gli stand
gastronomici saranno aperti an-
che la sera dalle 19 musica con
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di questo lieve
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calo sembra  (GIOrNI di MUSICA  apertura mo-

essere correla- i . g. . . stra dellarti-
ta a uno sbalzo e piatti tipici  ganato artisti-
termico per- co e degli

ché la fioritu-

ra a luglio era bellissima». Il
programma di questo fine setti-
mana & intenso. Si partira vener-
di alle 18 con l'apertura degli
stand gastronomici con piatti a
base di zucca. Si potrd anche
degustare il piatto del re. Lintrat-
tenimento sara curato dall'orche-
stra Dego. Sabato, apertura mo-
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stand gastrono-
mici lungo le vie del paese. Uno
degli stand proporra il risotto
alla zucca: l'intero ricavato sara
devoluto ai terremotati. Dalle 10
lungo le vie della frazione saran-
no proposti gli antichi mestieri.
Alle 11.15 messa e alle 16.30
premiazioni e discorsi. Cucina
aperta siaalle 12che alle 19.
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